TRAITEUR
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Elaboration de plats cuisinés & emporter ou en livraison,
dans le respect des regles d’hygiene et de la sécurité
alimentaire, a partir de produits frais et de saison. Notre
service traiteur est ouvert entre le mois d’octobre et le
mois de mars. |l propose des créations de piéces
cocktails, des buffets froids et des plateaux repas. En
option, certaines prestations peuvent étre réservées, tel le
dressage des tables et le service.

Buffet froid campagnard
Buffet froid gourmet
Plateau repas classique
Plateau repas gourmet
Plateau repas végétarien
Piéces cocktails salées
Piéces cocktalils sucrées

fve/f(/a/e&’ de réalisations
— Accueils café et buffet dinatoire pour des
Assemblées Générales

— Fournitures et livraisons de plateaux repas pour
des réunions de travail

— Fournitures et livraisons de formulaires
pique-nique/lunch box
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Travailler avec nous, vous E N SE M B E
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Prestation de
service

www.les-ateliers-pro.fr




